MOBILE SAFTANLAGEN
AUF WAB CONTAINER



LAR AUF KNOPFDRUCK

ALITAT BEGINNT BEI DER HANDHABUNG




WIR STARTEN DURCH ” Kreuzmayr

Unser mobiler Wechselcontainer kann .. macht mehr aus Fruchten
einfach am Bestimmungsort abgesetzt

und gegen eine andere WAB (Wechsel

Aufsatz Brucke) getauscht werden. Dank

dieser flexiblen Aufstellung ist der LKW

nicht blockiert und kann ungehindert

wegfahren. Die selbstandige Absenkung

der Arbeitshéhe und Nivellierung sorgt

far eine standfeste und sichere Position

des Containers.

MOBILITAT BIS INS
DETAIL

Okonomisch, flexibel und individu-

ell - diese Eigenschaften sprechen fur
unsere Anlage. Vor Ort ist sie Uberall
einsatzbereit, es wird lediglich ein
Wasser- und Stromanschluss benotigt.
Zur Ganze aus Edelstahl und Aluminium E Y [
gefertigt und fur die Hygiene mit einem | ) ] > 240 | 1
Hochdruckreiniger und Kompressor ' \ | .
ausgestattet ist die Anlage wetterunab-
hangig einsetzbar.

Unsere Bandpresse vereint innovative Presstechnik und hohe Leistung mit einfacher Bedie-
nung. Die Maische wird durch den einstellbaren Dosierkasten gleichmaBig auf das Siebband
aufgetragen und am Ende durch einen Abstreifer vom Pressband geldst.

Durch das Herunterklappen der vier Stutz-
beine kann das Fahrzeug durch Entluften
der Balge abgesenkt und unter dem abge-
stellten Aufbau herausgefahren werden.
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GLEICHMASSIGE UND
PRAZISE ENTLEERUNG

Mit dem GroBkistenkipper konnen die
angelieferten Kisten muhelos in die
Waschanlage entleert werden - eine

kraftschonende und effiziente Losung.

JEDER VORGANG VOLL
HYGIENISCH

Im Waschbehalter wird die Frucht einer
intensiven Reinigung unterzogen. Durch

eine eingebaute Pumpe entsteht eine
Wasserumwalzung, die fur eine scho-
nende und sehr effektive Reinigung

sorgt. AnschlieBend wird das gewasche-

ne Obst vollautomatisch, ohne physi-

schen Aufwand direkt weiter befordert.

i‘i Kreuzmayr

.. macht mehr aus Frluchten

Ein lebensmittelechtes Kunststoffférderband mit stufenloser Geschwindigkeitseinstellung
transportiert die Frichte nach oben, wo es mit Wasserstrahldisen nochmals gereinigt und in
die direkt angebaute Mahlanlage beférdert wird. Ein hoch effizientes Mahlsystem bereitet die
Maische fur die schnelle und einfache Pressung in einem durchkonstruierten Prozess vor.

Der Kipper ist komplett aus Edelstahl gefer- I

tigt und durch einfache Bedienung mittels R
FuBtaste lasst sich die GroBkiste leicht steu-
ern. lhre angelieferten Kisten kénnen somit
schonend und dosiert in die Waschanlage
entleert werden.




VON DER FRUCHT BIS ZUM SAFT

PERFEKT GEPRESST- DAMIT ALLES FLUSSIG LAUFT




KRAFTVOLL ENTSAFTET

Das besondere Walzenprofil und die
Bandfuhrung sorgen fur wechselnde
Druck- und Scherbelastungen. Dadurch
sind eine effiziente und schnelle Ent-
saftung des Produktes sowie eine hohe
Saftausbeute moglich.

KLARE TRENNUNG

Nachdem das Obst in der Mahlanlage
gemahlen wurde, wandert die entstan-
dene Maische Richtung Dosierkasten.
Dort wird sie gleichmaBig auf das Sieb-
band aufgetragen und am Ende durch
einen Abstreifer vom Pressband gelost.

Um die Maschine an die unterschiedlichen Arbeitsbedingungen (Obst- und Gemusesorten)

#‘i Kreuzmayr

.. macht mehr aus Fruchten

anzupassen, konnen Bandgeschwindigkeit und Pressdruck vom Bediener stufenlos verandert
werden. Die Anlage kann mit unterschiedlichen Stundenleistungen gewutnscht werden, um
somit auch individuelle Produktionsbedurfnisse zu berlcksichtigen.

Die Puffertanks dienen zum Speichern des
gepressten Saftes und nach dem Pasteuri-
sieren als Puffer zwischen der Abfullstation
als hygienische Zwischenlagerung zum
Ausgleich von Kapazitatsdifferenzen. Dies
gewahrleistet eine gleichbleibend hohe
Produktqualitat und ein voneinander unab-
hangiges Pressen und Pasteurisieren. Somit
garantiert der Pasteurisiervorgang einen

gleichmaBigen und flexiblen Arbeitsprozess.
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DIE RICHTIGE ME




SAUBERES ARBEITEN ” Kr euzmayr

.. macht mehr aus Fruchten

Der in dem Edelstahltank lagernde Saft
wird unserer leistungsfahigen Pasteu-
risierungsanlage zugefuhrt. In einem
Warmetauscher wird das Produkt durch
kurze Erhitzung auf ca. 80 "C vitamin-
schonend zu haltbarem Fruchtsaft
pasteurisiert. Die Pasteurisieranlage
entnimmt automatisch aus dem Puffer-
tank die Saftmengen. Diese werden
anschlieBend heiB in BAGINBOX Beutel
abgefullt.

WETTERUNABHANGIG
ZU BEDIENEN

Die Abfullstation ist auf Schwer-
lastschienen ausziehbar und wird
anschlieBend mit einem Stuzfu
fixiert. Dies bietet somit mehr Platz
bei der Befullung des Saftes. Dank
kompletter Edelstahlausfihrung und
des Regendaches, ist ein wetterun-
abhangiger Einsatz maglich.

Nachdem ein Bag in die Arretierung eingelegt und der Zapfhahn entfernt wurde, wird die Ab-
flllstation Uber die Offnung des Bags geschwenkt und der Startknopf gedrlickt. Die voreinge-
stellte Menge wird mit einer Fullpumpe in den Bag gedruckt.

Ist die gewlinschte Saftmenge erreicht,
schaltet ein Durchflussmengenmesser das
Fullventil ab und schlieBt es. Durch die spe-
zielle Konstruktion des Fullventils wird eine
auBerst exakte Abfullgenauigkeit erreicht
und ein Nachtropfen verhindert. Nach dem
Beflllen des Beutels wird der VerschluB-
stopfen wieder aufgesetzt.




Der BAGINBOX Abfuller ist Dank
Schwerlastschienen ausziehbar und
bietet somit mehr Arbeitsflache bei
der Befullung des Saftes. Die Abfull-
station wird nach dem Ausziehen mit
einem Stutzful fixiert.

(B

Durch einen externen Einfullstutzen
ist ein Betanken bis zu 400 Liter
Heizdl, problemlos und sauber bei
geschlossenem Container am LKW/
maoglich.

44

Ein zentraler Stromanschluss
versorgt die gesamte Anlage. In

der Schaltzentrale (Mediabox) des
Containers ist jedes Gerat zusatzlich
schaltbar und abgesichert.

(D)

Die vier hydraulischen FuBe ermog-
lichen das Anheben und Absenken
des Containers. Der Container wird
bei diesem Prozess permanent auto-
matisch nivelliert.

ALLE VORTEILER

Die hohenverstellbaren Standflsse
lassen sich leicht ausklappen. Ein
Sicherheits-Fixiermechanismus
garantiert hochste Stabilitat beim
Verladen des Containers.

Der bereitgestellte Saft wird mittels
Saftpumpe durch den Rohr-in-Rohr
Warmetauscher weiter beférdert.



UNDUM VEREINT & Kreuzmayr

.. macht mehr aus Frluchten

Die Seitenwande werden per
Funkfernsteuerung geoffnet. Die
integrierte Verbindungsplane der
Seitenwande bietet einen allseitig
perfekten Regenschutz.

K

Mit dem GroBkistenkipper konnen
die angelieferten Kisten mittels
FuBtaste, muhelos und dosiert in die
Waschanlage entleert werden.

In den Puffertanks wird der Saft vor Nachdem sich das Obst einer in-
und nach dem Pressen zwischenge- tensiven Reinigung unterzogen hat,
lagert. Diese Tanks ermoglichen ein wird es mit einem Férderband in
voneinander unabhangiges. gleich- die angebaute Mahlanlage

zeitiges Pasteurisieren und Pressen. transportiert.

Nach dem Pressen wird die Maische Die zentrale Medienbox mit Zentral-
gleichmaBig auf das Siebband auf- kompressor und Hochdruckreiniger
getragen und am Ende durch einen versorgt die ganze Anlage, vom
Abstreifer vom Pressband gelodst. Kippprozess bis zum Abfullen des

fertigen Saftes.



